
GOURMET
TAGLIERE AFFETTATI FORMAGGI:

– MORTADELLA EMILIANA CON TARTUFO
– CAPOCOLLO DI NORCIA
– CRUDO DEI CASTELLI ROMANI
– SALSICCETTE DI NORCIA

I FORMAGGI DALLA PUGLIA:

– – NODINO FIOR DI LATTE
– CACIOTTA ALLE NOCI
– CACIOTTA AL PISTACCHIO
– CACIOTTA STAGIONATA
– RICOTTINA DI PECORA
 
+ TRIS BRUSCHETTE
+ AS+ ASSAGGIO DI PASTA

VEGETARIANO

TAGLIERE VEGETARIANO:

- MIX DI VERDURE GRIGLIATE DI E 
  SOTT̓OLI ASSORTITI

I FORMAGGI DALLA PUGLIA:

– NODINO FIOR DI LATTE
– CACIOTTA ALLE NOCI
– – CACIOTTA AL PISTACCHIO
– CACIOTTA STAGIONATA
– RICOTTINA DI PECORA
 
+ TRIS BRUSCHETTE
+ ASSAGGIO DI PASTA

€10
A PERSONA

€10
A PERSONA

+€3
A PERSONA

MENÙ
APERITIVO

A RICHIESTA
SELEZIONE DI FRITTI MISTI

PROPONIAMO:


